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Vazne mere zastite

Pre upotrebe procitajte sledece instrukcije

Potrebno je sprovesti ove mere
predostroznosti pri upotrebi elektriCnih
uredaja i to uklju€uje sledece korake:

1.

Uverite se da voltaza oznacena na
etiketi uredaja odgovara voltazi u
Vasem domu.

. Uredaj nikada ne ostavljate bez

nadzora kada je ukljucen u struju,
kabl izvadite iz struje ¢im zavrSite sa
upotrebom uredaja.

. Uredaj nikada ne ostavljajte blizu

vrucih povrsina, kao ni na same vruce
povrsine.

. Tokom upotrebe, UREDAJ uvek
postavite na ravnu, nivelisanu povrsinu.

. Uredaj nikada ne izlaZite elementima

kao Sto su kiSa, sunce, itd.

. Uverite se da kabl za napajanje ne

dode u kontakt sa vru¢im povrSinama.

. Uredaj smeju koristiti osobe od 8

godina i starije, osobe sa smanjenom
fizickom, senzornom i mentalnom
sposobnoscu, kao i osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja pod uslovom
da su pod odgovaraju¢im nadzorom,
kao i da su dobile odgovarajuce
instrukcije koje se ti€u bezbedne
upotrebe uredaja, razumevajuci sve
opasnosti. Ne dozvoljavajte deci da

se igraju ovim uredajem. Cidéenje i
odrZavanje ne smeju sprovoditi deca
sem ako nemaju nadzor osoba starijih
od 8 godina.

8.

9.

10

11.

12.

13.

14.

Deca ispod 8 godina ne bi smelo da
rukuju uredajem, a kabl uredaja mora
stajati van domasaja dece.

Poklopac motora, utika¢ i kabl nikada
ne poranjajte u vodu ili druge te€nosti.
Za CiS¢enje koristite vlaznu krpu.

. Pre postavljanja i skidanja nastavaka,
kao i pre Cis¢enja uredaja, uvek
izvadite kabl iz struje.

Uvek vodite racuna o tome da su Vam
ruke u potpunosti suve pre nego sto
pocnete sa upotrebom uredaja, pre
pritiskanja prekidaca na uredaju, kao i
pre izvlagenja kabla iz struje.

Kako biste izvadili kabl iz struje,
uhvatite sam utikac i direktno ga
izvadite iz struje. Kabl uredaja nikada
ne vadite iz struje tako to Cete vuéi
za sam kabl.

Ne upotrebljavajte uredaj ako su
kabl i utika¢ osteceni, kao i ako je
sam uredaj oStecen; sve popravke,
uklju€ujuéi i zamenu kabla mora
sprovesti isklju€ivo Ariete korisnicki
servis centar ili tehnicar ovlas¢en od
strane Ariete firme kako bi se izbegli
svi potencijalni rizici.

U slucaju da koristite produzne
kablove, oni moraju odgovarati
snazi uredaja kako bi se izbegle
potencijalne opasnosti po korisnika,
kao i po okolinu u kojoj se uredaj
koristi. Produzni kablovi koji nisu
odgovarajuci, mogu dovesti do
anomalija pri upotrebi.



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Nikada ne dozvoljavajte da kabl
visi na onim mestima gde ga mogu
dohvatiti deca.

Ne ugrozavajte bezbednost uredaja
upotrebom delova koji nisu originalni,
kao i upotrebom delova koji nisu
odobreni od strane proizvodaca.

Ovaj uredaj je namenjen upotrebi

ISKLJUCIVO U DOMACINSTVU i
ne sme se koristiti u komercijalne i
industrijske svrhe.

Ovaj uredaj je u skladu sa direktivama
2006/96/EC i EMC 2004/108/EC, kao
i sa regulativama (EC) broj 1935/2004
od 27/10/2004 koje se ticu materijala
koji dolaze u kontakt sa hranom.

Sve promene na ovom uredaju

koje nisu eksplicitno odobrene od
strane proizvoda¢a mogu dovesti do
ponistenja i gubitka garancije .

U slu€aju da odlucite da odlozite
uredaj, savetujemo da ga
onesposobite tako Sto cete mu isedi
kabl za napajanje. Preporucujemo
da uklonite sve delove koji mogu
biti opasni i koji mogu dovesti do
nezgoda, $to se posebno odnosi na
decu koja bi se igrala uredajem ili
njegovim delovima.

Pakovanje se nikada ne sme ostaviti
blizu dece jer predstavlja potencijalnu
opasnost.

NE DODIRUJTE DELOVE KOJI SE
POMERAJU.

Prste, tkaninu koja se nalazi u
kuhinji itd.drzite dalje od posude

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

za zamrzavanje dok je ista u

upotrebi kako biste sprecili rizik po
osobe, kao i po sam uredaj. NE
KORISTITE OSTRA POMAGALA
NA UNUTRASNJOSTI UREDAJA.
Ovo moze dovesti do oSteéenja na
masini za sladoled. Gumeni ili drveni
pribor se moze koristiti kada je uredaj
ugasen.

Nikada ne palite uredaj kada je
prazan.

Nakon $to ste uredaj upotrebili za
spremanje sladoleda, u kontinuitetu i
bez prekida, ostavite ga da se ohladi
na najmanje 30 minuta pre sledece
upotrebe.

Uredaj ne koristite duze od 40 minuta
u kontinuitetu.

Ako sladoled ili sorbe sadrze sveze
sastojke, on se mora pojesti u roku
od nedelju dana. Sladoled je ukusniji
kada je hladan.

Ako sladoled ili sorbe sadrze
sirova jaja, ne treba ga davati deci,
trudnicama kao ni starijim osobama.

Ako rastvor za hladenje iscuri iz Cinije,
prekinite upotrebu uredaja. Rastvor za
hladenje nije otrovan.

Masinu za sladoled koristite samo
kada je poklopac postavljen na svoje
mesto.

Kako biste uredaj odlozili u skladu
sa Evropskom direktivom 2009/96/
CE, procitajte broSuru koja dolazi u
pakovanju sa proizvodom.
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SACUVAJTE OVO UPUTSTVO ZA BUDUCU UPOTREBU.

OPIS UREDAJA

A On / Off prekidac

B Poklopac motora

C Rucice za otklju¢avanje poklopca

D Levak

E Adapter

F Mikseri

G Cinije za zamrzavanje

H Baza

I Rucice za otklju¢avanje/ zaklju€avanje

VAZNO: kada uredaj sastavljate,
rastavljate ili Cistite, uvek se uverite da je
uredaj iskljucen, kao i da je kabl izvaden
iz struje.

Pre upotrebe uredaja, preporudljivo je
oprati sve delove uredaja koji se skidaju
(Cinije i mikser), kao i poklopac, uz pomo¢
vode i deterdzenta za sudove.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Pre pravljenja sladoleda

- Adekvatno zamrznite Cinije za
zamrzavanje (G) pre svake upotrebe;
¢inija ima duplo izolovani kontejner koji
je neophodno ohladiti u potpunosti (na
otprilike 12 sati), za optimalne rezultate.
Preporudljivo je da Ciniju stavite u zadniji
deo zamrzivaca, gde je temperatura
najniza (zamrzivac koji koristite mora
dostizati minimum temperaturu od -18
stepeni). Pozeljno je da ¢iniju stavite u
plasti¢nu kesu kako ne bi pokupila druge
mirise, kao i da ne bi dosla u kontakt sa
ledom, postavljajuci je otvorom na gore.
Preporudljivo je da Ciniju uvek drzite
u zamrzivacu kako bi bila spremna za
svaku sledec¢u upotrebu.

- Pripremite sastojke za Vas recept i
stavite ih i u dovoljno veliku Ciniju kako
bi se Sto bolje izmesali. ”Vruce” recepte
je neophodno ostaviti da se ohlade na
sobnoj temperaturi. Svi recepti, "vruci” ili
“hladni”, moraju biti ohladeni u frizideru
na 3-4 sata pre nego $to ih ubacite u
masinu za sladoled.

PRAVLJENJE SLADOLEDA
- lzvadite Cinije za hladenje (G) iz
zamrzivaca i postavite ih na bazu (H),
upotrebljavajuci ih odmah nakon sto
ste ih izvadili iz zamrzivaca jer ¢e se u
suprotnom odmrznuti (Slika 2). Uverite
se da Cinije savr§eno nalezu u zareze
na bazi (H).

NAPOMENA: uredaj se moze Koristiti

i sa samo jednom Cinijom (G) imajuci

u vidu koli€¢inu sladoleda koju treba

pripremiti.

- Svaki mikser (F) staviti u Ciniju (G),
vodedi racuna o tome da otvor bude
okrenut na gore (Slika 3).

- Providni poklopac (E) staviti preko Cinija
(G) tako da mikseri (F) prolaze kroz
otvore na poklopcu (E).

Zaklju€ajte poklopac rotiranjem dve rucice

(1) na bazi (H) u horizontalnu poziciju

(Slika 4).

- Postavite poklopac motora (B) na
adapter (E), gurajuci bago na dole dok
se ne zaklju€a na svoje mesto (Slika 5).

- Ubacite levke (D) u odgovarajucu
poziciju na adapteru (E) (Slika 6).

- Ubacite kabl u struju i startujte uredaj
tako Sto Cete pritisnuti odgovarajuci
prekidac (A).



Sipajte pripremljeni miks odmah kroz
levke (D). Ciniju mozete napuniti do 4cm
od ivice, jer ¢e miks dobijati na masi
tokom procesa smrzavanja.

UPOZORENJE

Uredaj uvek ukljucite pre sipanja
sladoleda ili sorbea kako biste izbegli
da se sastojci zamrznu odmah posto ih
sipate u Ciniju.

- Ostavite uredaj da radi maksimum 30-
40 minuta ili sve dok smesa ne dobije
odgovrajucu gustinu. Sladoled treba da
ima gustinu mekog krema. Za &vrsci
sladoled, izvadite miks iz Cinije i stavite
ga u zamrzivac na kraci period- ne duze
od 30 minuta.

UPOZORENJE

Nikada ne ukljucujte i iskljuujte uredaj

tokom procesa zaledavanja, jer se miks
moze zamrznuti ako dode u kontakt sa

¢inijom, ugrozavajuci pokret lopatica.

- Moguce je dodavati i druge sastojke
(Cokoladne mrvice, lesSnike, karamel)
tako Sto cete ih sipati kroz levak (D)
tokom 5 zadnjih minuta.

- Kada miks dobije zeljenu gustinu,
iskljucite uredaj pritiskom na
odgovarajuci prekidac (A) i izvadite kabl
iz struje.

- Skinite poklopac motora (B), vukudi
odgovarajuce rucice za otklju¢avanje (C)
na gore (Slika 7).

- Skinite adapter (E) rotirajuci dve rucice
(I) na bazi (H), slika 4, kao i miksere (F)
na gore.

- Koristite obi¢nu kaSiku ili onu za
sladoled kako biste izvadili sladoled iz
¢inije (G).

UPOZORENJE

Ne koristite metalni pribor ili objekte jer to
moze oStetiti povrSinu uredaja.

KORISNI SAVETI

- Sto je u sladoledu vise masti, to ée
sladoled biti bogatiji, kao i mekSi za
sjedinjavanje.

- Dodavanjem umucenog jajeta u
zavrsnici, dobi¢ete na volumenu smese.

- Domacdi sladoled se sme Cuvati jedino
u zamrzivacu. Za svaki slu¢aj, nemojte
Cuvati sladoled na duze od 2 dana.

- Dodavanje alkohola u recept ¢e spreciti
proces smrzavanja.

CISCENJE | ODRZAVANJE
UREDAJA

VAZNO

Ocistite Cinije za zamrzavanje (G),
miksere (F) i adapter (E) temeljno pre
sledece upotrebe. Bilo kakvi ostaci uticu
na higijenske uslove koji su jako bitni
kada se pravi sladoled. Jaja, mleko

i generalno sva sveza hrana se lako
moze pokvariti, zbog ¢ega je bitno da
delovi budu uvek Cisti kako bi garantovali
najbolje rezultate u pogledu higijene i
bezbednosti sladoleda.

- Operite sve delove toplom vodom i
deterdzentom.

- Poklopac motora (B) samo prebriSite
mokrim sunderom ili krpom.

VAZNO

Nikada ne koristite abrazivna sredstva.
Isperite i osusite sve delove temeljno.

Ne zapocinjite procesa zamrzavanja ako
je Cinija mokra.
Plasti¢ne delove nikada ne drzite u

frizideru.

Kako biste produzili radni vek uredaja,
nikada ne perite delove u masini za
sudove.



RECEPTI

Fiordilatte sladoled

Sastojci:

- 400ml punomasnog mleka
- 200ml sveze pavlake

- 80g Secera

- 1 bocica ekstrakta vanile

1. Sjedinite pavlaku i Secer u Ciniju sve
dok se Secer ne rastopi.

2. Dodajte mleko i nastavite sa
mesanjem.

3. Ohladite u frizideru na 3-4 sata i potom
pratite uputstvo.

Cokoladni sladoled

Sastojci:

- 200ml sveze pavlake

- 300ml mleka

- 859 Secera

- 2 jajeta

- 1 bocica ekstrakta vanile

- 45/60 nezasladenog kakao praha
(po ukusu)

1. Sjedinite kakao i Secer u Ciniju.

2. Dodajte jaja i vanilu i sve dobro
izmeS&ajte.

3. Dodajte pavlaku i mleko i izmeS$ajte

4. Ohladite u frizideru na 3-4 sata i pratite
uputstvo.

Vanila sladoled

Sastojci:

- 3 Zumanceta

- 859 Secera

- 150ml pavlake

- 1 bocica ekstrakta vanile

1. Umutite jaja i Secer u velikom tiganju.

2. Dodajte mleko i pavlaku pomalo
naizmenicno i stalno mesajte na tihoj
vatri dok se smesa na zgusne. Miks bi
trebalo da stoji u kaSici ako je dovoljno
gust.

3. Ostavite da se ohladi, dodajte vanilu,
sve dobro promesajte.

4. Ohladite i pratite uputstvo.

Voéni sorbe

Sastojci:

- 500/ 600g voca
(jagode, maline, borovnice ili svezi
ananas)

- 60g Secera

1. Sjedinite sastojke kuhinjskim mikserom
kako biste sjedinili voce

2. Ohladite u frizideru na 3-4 sata i pratite
uputstvo.
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OVLASCENI SERVIS: BG ELEKTRONIC DOO
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