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Grill aparat za hamburger PARTY TIME 185
UPUTSTVO ZA KORISCENJE




Vazne mere zastite

Pre upotrebe procitajte sledece instrukcije

Neophodne mere opreza moraju biti preduzete

pri upotrebi elektricnih uredaja i ukljucuju

sledece:

1. Uverite se da voltaza koja je navedena na
uredaju odgovara voltazi koja se koristi u
Vasoj zemlji.

2. Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora
kada je uklju€en u struju; izvadite kabl iz
struje nakon svake upotrebe.

3. Uredaj nikada ne stavljajte na tople povrsine

ili blizu njih.

4. Tokom upotrebe, uredaj uvek postavite na
ravnu, nivelisanu povrsinu.

5. Nikada ne izlazite uredaja kisi, suncu itd.

6. Uverite se da kabl nije u kontaktu sa vruéim
povrSinama.

7. Uredaj mogu koristiti isklju¢ivo osobe
od 8 godina i navi$e, kao i osobe sa

smanjenim psihic¢kim, senzornim i mentalnim
sposobnostima pod nadzorom, pod uslovom
da su dobile instrukcije koje se tiu upotrebe

uredaja na bezbedan nacin, razumejuci

sve potencijalne rizike. Deci je zabranjeno
igranje sa uredajem. Cigéenje i odrzavanje
uredaja ne smeju sprovoditi deca, sem ako

nisu starija od 8 godina i ako nemaju nadzor.

8. Deci koja su mlada od 8 godina se ne sme

dozvoliti rukovanje uredajem, a kabl uredaja

uvek mora biti van domasaja dece.

9. SAM UREDAJ, UTIKAC | KABL UREDAJA
NIKADA NE STAVLJAJTE U VODU,;
UREDAJ UVEK PREBRISITE VLAZNOM
KRPOM.

10. PRE NAMESTANJA NASTAVAKA

NA UREDAJ, UVEK IZVADITE KABL
IZ STRUJE, KAO | PRE CISCENJA
UREDAJA.

11. Uvek se uverite da su Vam ruke u

potpunosti suve pre pritiskanja prekidaca

na uredaju ili pre nego $to uzmete utikag ili

kabl u ruke.

12. Kako biste izvadili kabl iz struje, uhvatite za

utika¢ i izvadite ga iz uti¢nice. Nikada ne
vucite za kabl.

13. Nikada ne koristite uredaj ako su kabl ili
utika€ pokvareni ili ako je sam uredaj u
kvaru; sve popravke, uklju€ujuci i zamenu

kabla za napajanje mora sprovesti iskljucivo

Avriete korisnicki centar i njegovi ovlasceni
tehnicari, kako bi se izbegli svi rizici.
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U slucaju da koristite produzne kablove,
oni moraju biti odgovarajuci kako bi

se izbegla opasnost po korisnika i po
bezbednost okoline u kojoj se uredaj
koristi. Neodgovarajuéi produzni kablovi
mogu dovesti do anomalija tokom upotrebe
uredaja.

. Nikada ne dozvolite da kabl visi na

mestima gde ga mogu dohvatiti deca.

. Ne ugrozavajte bezbednost uredaja

upotrebom delova koji nisu originalni ili nisu
odobreni od strane proizvodaca.

. Sve izmene na uredaju koje nisu odobrene

od strane proizvoda¢a mogu dovesti do
gubitka i poniStavanja garancije.

. U slucaju da odlucite da odlozite uredaj,

savetujemo Vam da ga izbacite iz upotrebe
tako $to Cete odseci kabl uredaja. Takode
savetujemo da se bezbedno uklone svi
delovi koji mogu predstavljati opasnost,
posebno za decu koja bi se mogla igrati sa
uredajem ili delovima uredaja.

. Pakovanje se nikada ne sme ostaviti u

blizini dece, jer predstavlja potencijalnu
opasnost.

Tokom upotrebe, uredajem se mora
rukovati pazljivo, vodecéi ratuna da ne
dodirujete vruée povrsine.
UPOZORENUJE: Vruca povrsina.

. Uredajem rukujte sa velikom paznjom,

posebno kada otvarate ili zatvarate ploce;
postoiji rizik od slu¢ajnih povreda ruku ili
Stete na drugim predmetima.

Uredaj koristite daleko od zapaljivih
te€nosti; uredaj ne koristite blizu zidova ili
blizu delova koji su plasticni i nisu otporni
na toplotu.

Uredaj prebriSite viaznom krpom iskljucivo,
nakon $to ste izvadili kabl iz struje i
sacekali da se uredaj ohladi.

Nakon upotrebe, sacekajte da se uredaj
ohladi u potpunosti pre nego $to ga vratite
na mesto.

Eksterni tajmeri ili daljinski upravljaci se ne
smeju Koristiti kako bi se upravljalo radom
uredaja.

Kako biste uredaj odlozili molimo Vas da
pogledate i procitate brosuru koja dolazi u
pakovanju sa proizvodom.



Slika 1

NE BACAJTE OVO UPUTSTVO

Mere opreza pri upotrebi uredaja

NE BACAJTE OVO UPUTSTVO
OPIS DELOVA (Slika 1 - 2)

A Rucka na providnom poklopcu

B Poklopac na ploci za hleb

C Telo uredaja

D Nelepljiva plo¢a za hleb

E rucica za otvaranje poklopca

F Indikator i temperaturna lampica
G Odeljak u koji kaplje visak te¢nosti
H Rucka na gornjoj ploci

I Nelepljiva plo¢a za hamburgere

Ovaj uredaj je namenjen L}POTREBI U
DOMACINSTVU ISKLJUCIVO i ne sme se
koristiti u komercijalne ili industrijske svrhe.

UPOTREBA UREDAJA PO PRVI PUT

Uredaj moze odavati dim pri prvoj upotrebi; ovo

nije defekt i dim ¢e nestati za par minuta.

Pri prvoj upotrebi, podmazite plo¢e sa malo

ulja ili maslaca. Ovo nije neophodno ponavljati

svaki sledeci put.

KAKO KORISTITI

- Ukljucite uredaj u struju.

- Upali¢e se lampica (F) koja signalizira da
je uredaj priklju¢en na struju, kao i da je
zagrevanje uredaja pocelo.

- Nakon nekoliko minuta, kada je uredaj
dostigao odgovarajuc¢u temperaturu, lampica
(F) ¢e se ugasiti.

PODGREVANJE HLEBA

- Pomocu rugice (E) i drske (A), u potpunosti
otvorite gornji providni poklopac (B).

- Postavite hleb na plo¢u (D) i pustite ga da
se zagreje; u isto vreme, mozete grilovati
hamburgere.

Slika 2

GRILOVANJE HAMBURGERA

- Ubacite odeljak za kapanje te¢nosti (G) ispod
donje ploce (I) (Slika 3).

- U potpunosti otvorite uredaj podizanjem
gornje ploce (), uz pomo¢ rucke (H).

- Postavite hamburger na donju plocu (1).

- Zatvorite gornju plo¢u na donju, blago
pritiskajuci na dole.

- Nakon svake upotrebe, izvadite kabl iz
struje. Kako biste izvadili hamburger, koristite
iskljucivo plasti¢nu ili drvenu spatulu, ako je to
neophodno.

PAZNJA:

Ne dirajte vruce ploce, kako biste izbegli

povrede.

Hamburgere grilujte iskljucivo kada su plo¢e

zatvorene.

Ne koristite o$tre predmete (npr.noz), jer to

moze ostetiti plo€u.

CISCENJE

PAZNJA: Uredaj ogistite samo vlaznom

krpom, nakon $to ste izvadili kabl iz struje i

nakon $to se ohladio u potpunosti.

- Pomocu vlazne krpe prebrisite ploce.

- Nakon svake upotrebe, ispraznite i operite
odeljak u koji kaplje visak te¢nosti (G).

RECEPTI

CIZBURGER SA SLANINOM

Sastojci za dva Cizburgera: 2 hamburgera, 2
zemiCke, slanina, 2 kriske sira, 1 paradajz, 2 lista
zelene salate, posoliti po izboru

Zagrejte plo¢u i kada se crvena lampica

ugasi, otvorite donju plocu i na nju stavite dva
posoljena hamburgera i slaninu. Zatvorite tu
plo¢u i otvorite gornju plocu, gde ¢e se grejati
dve zemicke, pa zatvorite providni poklopac.



Sacekajte oko 3-4 minuta, u zavisnosti od toga
kakav hamburger Zelite (3.5 minuta za manje
pecen, 4 minuta za dobro peéen hamburger).
Otvorite donju plocu i stavite po kri§ku sira na dva
hamburgera, nastavljaju¢i pe¢enje na jo§ minut
sa otvorenim poklopcem. Izvadite hamburgere,
slaninu i zemicke iz uredaja i u zemicke stavite
hamburgere, paradajz, slaninu, sos i zelenu
salatu.

HAMBURGER SA POVRCEM | JOGURT
SOSOM

Sastojci za dva hamburgera: 2 zemicke, 2
hamburgera od povréa (sejtan, tofu, mahune ili
Zitarice), jogurt sos, 1 paradajz, ulje, so po ukusu
Zagrejte plocu i kada se crvena lampica ugasi,
otvorite donju plo¢u i na nju stavite dva posoljena
hamburgera i slaninu. Zatvorite tu plo¢u i otvorite
gornju plo¢u, gde ¢e se grejati dve zemicke, pa
zatvorite providni poklopac. Sacekajte oko 3-4
minuta, u zavisnosti od toga kakav hamburger
Zelite. I1zvadite hamburgere i zemicke iz uredaja

i u zemicke stavite hamburgere, paradajz i jogurt
SOS.

PILECI KLUB SENDVIC

Sastojci za dva sendvica: kriski hleba za sendvice
(3 za po svaki sendvic), 3 kriske pilecih prsa, 4
lista zelene salate, 1 iseckan paradajz, Meri roz
sos, ulje i so po ukusu, kao i zacini

Sa hleba sklonite okrajke, tj.ivice. Zagrejte plocu

i kada se crvena lampica ugasi, otvorite donju
plo¢u i na nju stavite dve kriske pile¢ih grudi kose
su vec posoljene i zacinjene po Zelji. Zatvorite
plo¢u i otvorite gornju plocu, gde ¢e se grejati
vec istostiran hleb (hleb se moze testirati i na
donjoj ploci, pre nego $to ste tamo stavili meso.
Vreme tostiranja 2-3 minuta) i zatvorite providni
poklopac. Sacekajte 3-4 minuta, proveravajuci
meso u meduvremenu. Nakon pecenja, izvadite
pilec¢a prsa, kao i hleb i pripremite sendvi¢: na
hleb stavite meri roz sos, salatu, kriSku piletinu
iseckane na manje komade i paradajz; pokrijte

Primerak deklaracije i potvrde o usaglasenosti
moze se preuzeti sa sajta www.refot.com
Dokument je podlezan izmenama u slu¢aju

tipografskih gresaka

kriskom hleba. Sendvi¢ probodite ¢ackalicom.
Ponovite ve¢ opisane korake i za druge sendvice.

KLUB SENDVIC SA PECENOM SUNKOM |
GRILOVANIM POVRCEM

Sastojci za dva sendvica: 6 kriski sendvi¢ hleba,

4 kriske pecene Sunke, 4 kriske sira (edamer ili
Cedar), 1 tikvica ise¢ena dijagonalno, ¥ patlidZzana
ise¢ena na kriske, majonez, ulje i so po ukusu

Sa hleba sklonite okrajke, tj.ivice. Zagrejte plo€u i
kada se crvena lampica ugasi, otvorite donju plocu
i na nju stavite ve¢ iseckano povée. Zatvorite
plo¢u i otvorite gornju plo¢u, gde ¢e se grejati ve¢
istostiran hleb (hleb se moze testirati i na donjoj
ploci, pre nego $to ste tamo stavili meso. Vreme
tostiranja 2-3 minuta) i zatvorite providni poklopac.
Sacekajte 8 minuta, proveravajuci povrée u
meduvremenu. Nakon pecenja, izvadite povrée,
kao i hleb i pripremite sendvi¢: na hleb stavite
majonez, grilovano povrce, sir i pe€enu Sunku;
pokrijte kriSkom hleba i ponovite sve opet i na

vrh opet dodajte jo$ jednu krisku hleba. Sendvi¢
probodite ¢ackalicom. Ponovite ve¢ opisane
korake i za druge sendvice.

SENDVIC SA KOBASICOM | CRNIM LUKOM
Sastojci za dva sendvica: 2 kifle (kao za hot dog),
2 kobasice, 1 crni luk, Sosevi po ukusu: majonez,
kecap, senf, meri roz sos itd.

Zagrejte plocu i kada se crvena lampica ugasi,
otvorite donju plo¢u i na nju stavite dve kobasice
ise€ene na pola, kao i prstenove crnog luka.
Zatvorite plocu i otvorite gornju plo¢u, gde ¢e

se grejati kifle, pa zatvorite providan poklopac.
Sacekajte 3-4 minuta, zavisno od vremena
pecenja. Nakon pecenja, sklonite kobasice i kifle,
pa kobasice stavite u kifle, kao i prstenove crnog
luka i soseve po Zelji.
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