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Aparat za espresso, 
cappucino i caffe latte

Uputstvo za upotrebu

Pažljivo pročitajte uputstvo i zadržite za 
buduću upotrebu 
Ovaj proizvod mogu koristiti  deca od 8 godina i 
više, dok lica koja zahtevaju nadzor, mogu koristi-
ti aparat pod uslovom: 
-da su upoznati sa opasnostima u vezi sa proiz-
vodom, i , 
- dobijaju instrukcije od strane nadležnog lica u 
pogledu korišćenja proizvoda. Deca se ne smeju 
igrati sa proizvodom. Čišćenje i održavanje ne 
smeju vršiti deca, sem osim ako su uzrasta od 8 ili 
više godina i pod nadzorom. Rezervoare  za vodu 
ili mleko nikada ne puniti iznad oznake MAX. Ako 
je napojni kabl oštećen, on mora biti zamenjen 
od strane proizvođača, njegovog servisera ili 
slično kvalifikovane osobe, kako bi se izbegao 
rizik.
-Nikada ne uranjajte ni jedan deo uređaja ili 
kabla za napajanje u vodu ili druge tečnosti! 
- Uverite se da je uređaj isključen i da je isključen 
iz utičnice nakon upotrebe i pre čišćenja ili 
ugradnje/uklanjanja dodataka ili delova! 
-Ne koristite uređaj ako je pao, i ukoliko postoje 
vidljivi znaci oštećenja ili ako neka tečnost curi 
iz aparata! 
-Nikada ne koristite ovaj aparat za bilo šta drugo 
osim za njegovu pravu namenu.  Ovaj aparat je 
namenjen isključivo upotrebi u domaćinstvu. 

Aparat ne koristiti na otvorenom. 
-Nikada ne dozvoliti da kabl za napajanje visi 
preko ruba radne površine, dodiruje vruće pov-
ršine ili da bude zamotan ili prelomljen.
-Ovaj uređaj ne sme biti postavljen na ili u blizini 
bilo kojih potencijalno vrućih površina (kao što 
su gas ili šporet)! 
-Uvek koristite uređaj na stabilnoj, sigurnoj, suvoj 
i ravnoj površini! 
-Uvek vratite rezervoar za vodu pravilno i zat-
vorite poklopac! 
-Nikada nemojte vaditi držač filtera dok kuvate 
kafu. Uvek proverite da li tri dugmeta svetle 
(ne trepere) pre nego što sklonite držač filtera. 
Budite pažljivi prilikom uklanjanja držača filtera 
jer će biti vruć. Uvek ga držite za ručicu.
-Ne uklanjajte rezervoar za vodu ili mleko dok 
uređaj pauzira sa kuvanjem i / ili pravljenjem 
pene! 

 
OPREZ- Da bi se izbegle eventualne opekotine ili 
druge povrede od vrele pare i vode ili oštećenja 
uređaja, nikada ne uklanjajte rezervoar za vodu, 
rezervoar  za mleko ili držač filtera dok aparat 
kuva kafu ili pravi penu  Sačekajte da se ciklus 
kuvanja završi pre uklanjanja bilo kojeg od ovih 
delova.



Delovi i kontrole
1. Glava za kuvanje
2. Tuba za pravljenje pene od mleka
3. Postolje za podešavanje visine
4. Postolje u koje kaplje tečnost i poklopac
5. Rezervoar za vodu (na zadnjem delu uređaja)
6. Dugme za espreso
7. Kapućino dugme
8. Caffe latte dugme
9. Kontrola pene
10. Ručica tube za pravljenje pene
11. Rezervoar za mleko
12. Prekidač za paljenje i gašenje (sa strane 
uređaja)
13. Filter sa jednim dozerom
14. Filter sa duplim dozerom
15. Filter sa ESE (easy serving espresso) dozerom
*ESE- espresso kafa koja je kompresovana u oblik 
nalik tableti
16. Zaključavanje filtera
17. Držač filtera
18. Kašičica

Prvi važni koraci
Pre korišćenja Breville® Prima Latte ™  aparata, 
potrebno je da ga prvo očistite a onda pripremite 
za sledeće korake. 
1. Uklonite svo pakovanje, nalepnice ili etikete. 

2. Izvadite rezervoar za vodu zatim izvaditi crveni 
zaštitini deo na dnu rezervoara. Zaštitni deo 
bacite (sl. A). Jedinica neće raditi dok ne uklonite 
ovaj deo. 

3. Operite rezervoar za vodu i mleko , držač 
filtera, filtere i kašičicu za  merenje u toploj vodi 
sa sapunicom.  Dobro isprati.

4. Napunite rezervoar za vodu sa hladnom 
vodom iz slavine (sl. B). 
Ne prekoračiti MAX oznaku. 
Vratite rezervoar na mesto.  

5. Napunite rezervoar za mleko sa hladnom 
vodom iz česme (sl. C ). Ne prekoračiti MAX ozna-
ku. Vratite rezervoar. Rezervoar za mleko je malo 
teže uglaviti na mesto pa je neophodno da malo 
jače pritisnete jedinicu kako bi upala na mesto. 
Dugmići za kapućino i Caffe latte će svetleti samo 
kada je rezervoar za mleko namešten kako treba.  
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6. Namestite bilo koji filter u držač za filtere, a 
zatim držač filtera namestite u svoje ležište i 
zaključajte u glavu za kuvanje- za više informaci-
ja pogledajte deo uputstva o držaču za filter. 
Postavite veliku šolju (oko 250 - . 300 ml ) ispod 
držača filtera ( slika D).

7. Priključite Breville® Prima Latte ™ u u utičnicu i 
postavite On / Off prekidač na ON. 

8. Tri dugmeta će svetleti i treptati dok se jedinica 
greje Jednom kad prestanu da trepcu i ostane 
upaljena, pritisnite i držite dugme Espresso na 3 
sekunde. Voda će teći u šolju. Sačekajte da voda 
prestane da teče ( tri dugmeta će se upaliti ).
 
9. Ispraznite šolju i postavite je ispod držača 
filtera. Postavite tubu za pravljenje pene u čašu 
koristeći ručicu tube za pravljenje pene (sl. E) 
. Pritisnite i držite dugme Cappuccino na 3 se-
kunde. Sačekajte da para i voda prestanu da teku 
iz cevi za penu (tri tastera će se upaliti). Vaš Bre-
ville® Prima Latte ™ je sada spreman za upotrebu, 
međutim moraćete da napunite rezervoar za  
mleko mlekom ako želite da napravite kapućino 
ili Latte ili ako želite penu od mleka.

Režim uspavljivanja aparata
Ako ostavite aparat na 15 minuta bez upotrebe, 
aparat će ući u režim mirovanja i tri dugmeta 
koja svetle će se ugasiti. Pritisnite bilo koji taster 
da ponovo aktivirate aparat. 

Izbor šolje
Izaberite željenu dozu po sledećoj tabeli:

Piće Veličina Ikon-
ica

Veličina 
šolje

Espresso Jedan +++ 40 ml

Dupli +++ 80 ml

Kapućino Jedan +++ 180 ml

Dupli +++ 300 ml

Caffe 
latte

Jedan +++ 350 ml

Dupli +++ 450 ml

Kako biste upotrebili manju šolju, potrebno je 
da podesite visinu postolja (slika F) i da šolju 
postavite na postolje. 
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CUP SELECTION
Select your cup according to the following chart:

Drink Size Icon Cup Size

Espresso
Single 40	ml
Double 80	ml

Cappuccino
Single 180	ml

Double 300	ml

Latte
Single 350	ml

Double 450	ml

To	use	a	smaller	cup,	like	a	demitasse	cup,	you	need	to	extend	the	height	adjustment	tray	(fig.	F)	and	place	
the cup onto it.

COFFEE
The	coffee	should	be	freshly	ground	and	dark	roasted—French	or	Italian	roast	is	ideal	for	espresso.	Pre-
ground	coffee	will	retain	its	flavour	for	7-8	days	if	stored	in	an	airtight	container	and	in	a	cool,	dark	place.	
Coffee	beans	will	retain	their	flavour	for	up	to	4	weeks	if	stored	in	the	same	way.	Never	refrigerate	or	freeze	
coffee beans or ground coffee.

Grinding	coffee	correctly	is	vital	to	making	great	espresso	and	takes	practice.	Use	a	quality	grinder	for	best	
results.

•	 Correctly	ground	coffee	has	the	consistency	of	table	salt.

•	 Too	fine	and	the	water	won’t	flow	through	the	coffee	correctly.	Avoid	grinding	the	beans	to	a	powdery,	
flour-like	consistency.	

•	 Too	coarse	and	the	water	will	flow	through	the	coffee	too	fast	giving	a	weak	flavour	and	pale	colour.

cups and coffee
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using your Breville® PrimaLatte™

Move	the	handle	to	the	right	as	far	as	it	will	go	until	it	lines	up	with	the	locked	symbol	 
( )	on	the	unit.	To	remove	the	filter	holder,	move	the	handle	to	the	left	until	it	is	lined	up	with	the	unlocked	
symbol ( ).

Emptying the filter holder
 ! Caution: The filter holder will be HOT—take care when handling it!

To	empty	the	used	coffee	from	the	filter	holder,	position	the	filter	lock	over	the	rim	of	the	filter	and	hold	it	in	
place	with	your	thumb	(fig.	N).	This	will	hold	the	filter	in	place	so	you	can	invert	and	tap	the	filter	holder	to	
remove the used coffee.

MAKING CAPPUCCINO
Cappuccino	is	made	with	about	⅓ Espresso, ⅓ steamed milk and ⅓ frothed milk.

1. Fit	a	filter	to	the	filter	holder.	For	a	large	Cappuccino	fit	the	double	shot	filter	otherwise,	use	the	single	
shot	or	pod	filter.

2. Add	the	ground	coffee	and	tamp	it	down.	If	you	are	using	pods,	place	a	pod	into	the	pod	filter.
3. Fit	the	filter	holder	to	the	brewing	head.
4. Place a suitable cup under the brewing head. 
5. Add	milk	to	the	milk	tank	then	position	the	froth	tube	over	the	cup	using	the	lever.	Adjust	the	amount	of	

froth required using the froth control. For more froth, turn the knob in the + (plus) direction. For less, turn 
it in the −	(minus)	direction.	Note	that	you	can	make	adjustments	during	the	brewing	cycle.

6. Press the Cappuccino button. For a small cappuccino press it once. The small cup icon ( ) will light. 
For	a	large	Cappuccino,	press	the	button	twice	the	large	cup	icon	( )	will	light.	Your	Cappuccino	will	
be	brewed	and	when	the	brewing	cycle	has	finished,	the	three	buttons	will	light	up.

7. You	can	stop	the	brewing	process	at	any	time	by	pressing	any	button.

MAKING ESPRESSO
1. Fit	a	filter	to	the	filter	holder	(single	shot,	double	shot	or	pod).
2. Add	the	ground	coffee	and	tamp	it	down	or,	if	using	pods,	place	a	pod	into	the	pod	filter.
3. Fit	the	filter	holder	to	the	brewing	head.
4. Place	a	suitable	cup	under	the	brewing	head.	Use	the	height	adjustment	tray	if	necessary.		
5. Press the Espresso button. If you are making a single shot, press it once. The small cup icon ( ) will 

light. For a double shot, press the button twice. The large cup icon  
( )	will	light.	Your	espresso	will	be	brewed	and	when	the	brewing	cycle	has	finished,	the	three	
buttons will light up.

6. You	can	stop	the	brewing	process	at	any	time	by	pressing	any	button.
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be	brewed	and	when	the	brewing	cycle	has	finished,	the	three	buttons	will	light	up.

7. You	can	stop	the	brewing	process	at	any	time	by	pressing	any	button.

MAKING ESPRESSO
1. Fit	a	filter	to	the	filter	holder	(single	shot,	double	shot	or	pod).
2. Add	the	ground	coffee	and	tamp	it	down	or,	if	using	pods,	place	a	pod	into	the	pod	filter.
3. Fit	the	filter	holder	to	the	brewing	head.
4. Place	a	suitable	cup	under	the	brewing	head.	Use	the	height	adjustment	tray	if	necessary.		
5. Press the Espresso button. If you are making a single shot, press it once. The small cup icon ( ) will 

light. For a double shot, press the button twice. The large cup icon  
( )	will	light.	Your	espresso	will	be	brewed	and	when	the	brewing	cycle	has	finished,	the	three	
buttons will light up.

6. You	can	stop	the	brewing	process	at	any	time	by	pressing	any	button.



Priprema Espresso kafe
IZRADA ESPRESSO KAFE 

1. Postavite filter na držač filtera ( jedna doza, 
dupla doza ili kapsula). 

2. Dodajte mlevenu kafe i sabijte je, ili ako koris-
tite kapsule, stavite je u odgovarajući filter. 

3. Držač filtera namestite u glavu aparata.  

4. Postavite odgovarajuću šolju ispod glave 
aparata. Podesite visinu postolja ako je to neo-
phodno. 

5. Pritisnite dugme Espresso. Ako pravite jednu 
dozu, pritisnite ga jednom. Ikona koja prikazuje 
malu šolju          će se upaliti. Za duplu dozu, 
pritisnite taster dva puta . Ikona koja prikazuje 
veliku šolju           će se upaliti.  Vaš espresso se 
sada kuva i kada je pripremu ciklus završen, tri 
tastera će se upaliti.

Priprema kapućina

Kapućino je pravi sa oko ⅓ Espresso , ⅓ kuvanog 
mleka i ⅓ pene od mleka.
1. Postavite filter na držač filtera. Za veliki Cap-
puccino odgovara dupli dozer, a inače možete 
koristiti jedan dozer ili kapsulu.  

2. Dodajte mlevenu kafu i sabijte je. Ako koristite 
kapsulu, stavite kapsulu u odgovarajući filter. 

3. Držač filtera namestite u glavu aparata. 

4. Postavite odgovarajuću šolju ispod aparata.

5. Dodajte mleko u rezervoar, zatim postavite 
tubu za penu uz pomoć odgovarajuće ručice. 
Prilagodite količinu pene potrebno pomoću 
kontrole pene. Za više pene, okrenite dugme u + 
(plus) smeru. Za manje , okrenite ga u - (minus) 
pravcu. Imajte na umu da možete praviti željene 
izmene tokom samog ciklusa pripreme.
 
6. Pritisnite dugme Cappuccino. Za mali kapućino 
pritisnite ga jednom. Ikona           će se upaliti. Za 
veliki kapućino, pritisnite taster dva puta  i  velika 
ikona             će se upaliti. Vaš kapučino se kuva i 
kada se pripremni ciklus završi, tri tastera će se 
upaliti.

7. Možete stopirati sam proces u bilo kojem 
trenutku, pritiskom na bilo koje dugme. 

Priprema Latte kafe
Latte se pravi sa sa ¼ Espresso i ¾ mleka na pari. 

1. Postavite filter na držač filtera. Za veliki latte 
odgovara dupla doza, a inače možete koristiti 
jednu dozu ili kapsulu.
 
2. Dodajte mlevenu kafu i sabijte je ili, ako koris-
tite kapsulu, stavite kapsulu u odgovarajući filter. 

3. Držač filtera namestite u glavu aparata.
 
4. Postavite odgovarajuću šolju ispod aparata. 
5. Dodajte mleko u rezervoar za mleko a tubu 
za penu namestitu preko šolje, pomoću ručice. 
Podesite količinu pene uz pomoć kontrole pene.

6. Pritisnite dugme za Caffe latte. Za mali Caffe 
latte pritisnite ga jednom. Ikona koja poka-
zuje malu šolju       će se upaliti. Za veliki latte, 
pritisnite taster dva puta  i  velika ikona         će se 
upaliti. Vaša Caffe latte se kuva i kada se priprem-
ni ciklus završi, tri tastera će se upaliti.

7. Možete stopirati sam proces u bilo kojem 
trenutku, pritiskom na bilo koje dugme.

Pravljenje napitaka po želji 
Možete napraviti pića po želji koristeći pri-
lagođene funkcije svog Breville® Prima Latte ™ 
aparata. Ovo omogućava da napravite espresso 
i do 230 ml, dodajući onoliko pene od mleka 
koliko želite. 
 
1. Izaberite filter i dodajte kafu kao što biste 
dodali za pravljenje espressa ili kapućina. Ako 
pravite veliki espresso, moraćete da koristite du-
plu dozu jer će u suprotnom ukus biti slab. Držač 
filtera namestite u glavu aparata. 

2. Postavite odgovarajuću šolju ispod glave 
aparata.
 
3. Pritisnite i držite dugme Espresso na 3 sekunde 
. Priprema napitka će početi. Kada je željena ko-
ličina spremna, ponovo pritisnite dugme Espresso 
opet kako bi proces kuvanja stao. Imajte na umu, 
da zbog sigurnosti, nakon dostignute količine od 
230 ml, proces će se automatski zaustaviti.
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CUP SELECTION
Select your cup according to the following chart:

Drink Size Icon Cup Size

Espresso
Single 40	ml
Double 80	ml

Cappuccino
Single 180	ml

Double 300	ml

Latte
Single 350	ml

Double 450	ml

To	use	a	smaller	cup,	like	a	demitasse	cup,	you	need	to	extend	the	height	adjustment	tray	(fig.	F)	and	place	
the cup onto it.

COFFEE
The	coffee	should	be	freshly	ground	and	dark	roasted—French	or	Italian	roast	is	ideal	for	espresso.	Pre-
ground	coffee	will	retain	its	flavour	for	7-8	days	if	stored	in	an	airtight	container	and	in	a	cool,	dark	place.	
Coffee	beans	will	retain	their	flavour	for	up	to	4	weeks	if	stored	in	the	same	way.	Never	refrigerate	or	freeze	
coffee beans or ground coffee.

Grinding	coffee	correctly	is	vital	to	making	great	espresso	and	takes	practice.	Use	a	quality	grinder	for	best	
results.

•	 Correctly	ground	coffee	has	the	consistency	of	table	salt.

•	 Too	fine	and	the	water	won’t	flow	through	the	coffee	correctly.	Avoid	grinding	the	beans	to	a	powdery,	
flour-like	consistency.	

•	 Too	coarse	and	the	water	will	flow	through	the	coffee	too	fast	giving	a	weak	flavour	and	pale	colour.
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MAKING LATTE
Latte is made with about ¼ Espresso and ¾ steamed milk.
1. Fit	a	filter	to	the	filter	holder.	For	a	large	Latte	fit	the	double	shot	filter	otherwise,	use	the	single	shot	or	

pod	filter.
2. Add	the	ground	coffee	and	tamp	it	down	or,	if	using	pods,	place	a	pod	into	the	pod	filter.
3. Fit	the	filter	holder	to	the	brewing	head.
4. Place a suitable cup under the brewing head. 
5. Add	milk	to	the	milk	tank	then	position	the	froth	tube	over	the	cup	using	the	lever.	Adjust	the	amount	of	

froth required using the froth control.
6. Press the Latte button. For a small Latte press it once. The small cup icon ( ) will light. For a large 

Latte, press the button twice the large cup icon ( )	will	light.	Your	Latte	will	be	brewed	and	when	the	
brewing	cycle	has	finished,	the	three	buttons	will	light	up.

7. You	can	stop	the	brewing	process	at	any	time	by	pressing	any	button.

MAKING CUSTOM DRINKS
You	can	make	drinks	to	suit	your	preference	using	the	custom	brewing	features	of	your	Breville® PrimaLatte™. 
These	allow	you	to	make	up	to	230	ml	of	espresso	and	add	as	much	or	as	little	frothed	milk	as	you	desire.
1. Select	the	filter	and	add	coffee	as	you	would	for	making	Espresso	or	Cappuccino.	If	you’re	making	a	

large	amount	of	Espresso,	you’ll	need	to	use	the	double	shot	filter	otherwise	the	flavour	will	be	weak.	Fit	
the	filter	holder	to	the	brewing	head.

2. Place a suitable cup under the brewing head.
3. Press and hold the Espresso button for 3 seconds. Brewing will start. When the desired amount has 

been brewed, press the Espresso button again to stop brewing. Note that for safety, brewing will stop 
automatically	after	approximately	230	ml	has	been	brewed.

FROTHED MILK
If you want to add more frothed milk or make frothed milk for different types of drink, position the froth tube 
over	the	cup	and	set	the	froth	control	as	desired.	Next,	press	and	hold	the	Cappuccino button for 3 seconds. 
Frothed milk will be dispensed into the cup. When you have enough frothed milk, press the Cappuccino 
button	again	to	stop	the	unit.	Clean	the	froth	tube	after	each	use—see	Cleaning	the	milk	tank/froth	tube.



Pena od mleka

Ako želite da dodate još pene ili Vam je pena 
neophodna za neko drugo piće, postavite cev za 
penu preko šolje i podesite kontrolu pene po želji. 
Zatim, pritisnite i držite dugme Cappuccino na 3 
sekunde. Pena će izaći u čašu. Kada dobijete do-
voljno pene , pritisnite dugme Cappuccino  kako 
biste zaustavili proces. Očistite cev za penu posle 
svake upotrebe.

Problem Moguću razlog Rešenje

Kafa ne izlazi Uređaj nije uključen Upalite uređaj

Prazan rezervoar Napunite rezervoar

Previše sitna kafa Sameljite na odg.veličinu

Previše sabijena kafa Ispraznite filter, pa laganije sabijte kafu

Kafa preliva pre-
ko ivica držača za 
filter

Držač ne stoji u zaključanoj poziciji Rotirajte skroz do kraja

Kafa preliva Obrišite višak

Previše kafe u filteru Sipati manje kafe

Mleko ne peni ili 
ne izlazi iz tube

Uređaj je bez pare Napunite rezervoar za vodu

Mleko nije dovoljno hladno Ohladite mleko

Tuba za penu je blokirana Očistite tubu

Kafa je preslaba Korišćena je jedna doza u duploj 
dozi za espresso

Upotrebite duplu dozu

Kafa je previše krupno mlevena Fino sameljite kafu

Kafa izlazi pre-
brzo

Kafa je previše krupna Fino sameljite kafu

Nedovoljno kafe u filteru Sipajte više kafe

Dugmići svetle 
naizmenično

Rezervoar za vodu je prazan Napunite rezervoar

Tri dugmeta se 
ne pale

Rezervoar za mleko nije lepo 
namešten

Potrebno je da upotrebite malo jači pritisak 
kako biste namestili rezervoar.
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Čišćenje
Za najbolje rezultate, aparat čistite nakon svake 
upotrebe.

Generalno čišćenje
-Isključite i izvucite uređajiz struje. 
-Pređite preko kućišta sa mekom, vlažnom krpom. 
Nemojte koristiti abrazivna sredstva za čišćenje 
ili čišćenje podloge. Ukloniti, isprazniti i isprati 
tečnost koja je kapala, očistiti i podlogu. 
-Izvadite držač filtera. Baciti ostatke korišćene kafe 
ili kapsula i ukloniti filter iz držača. Oprati sve u 
toploj vodi i dobro isprati. Ne perite filtere ili držač 
filtera u mašini za pranje sudova. 
-Glavu aparata pređite vlažnom krpom ili pa-
pirnim ubrusom. 
-Vratite držač filtera ( bez filtera) i priključite 
uređaj u struju i  onda uključite. Postavite veliku 
šolju ispod glave aparata. Kada svetla prestanu 
da trepću, pritisnite dugme Espresso i ostavite 
uređaj da prođe kroz ciklus kuvanja dok se sam 
ne zaustavi.

Čišćenje rezervoara za mleko/ tube za penu
Kada se koristi mleko, važno je da redovno čistite 
rezervoar za mleko i tubu za penu zbog  higijene i 
da sprečavanja začepljenja, 

-Postavite veliku praznu čašu ispod glave aparata i 
postavite tubu preko nje. 

-Okrenite kontrolu pene potpuno u smeru 
kazaljke na satu, na mesto koje pokazuje opciju 
čišćenja.

-Pritisnite i držite dugme za Caffe latte na 3 se-
kunde da biste aktivirali ciklus čišćenja rezervoara 
za mleko. Sačekajte da se ciklus čišćenja završi, 
zatim izvadite rezervoar za mleko iz jedinice i 
uklonite poklopac. 

-Izlijte neiskorišćeno mleko zatim operite 
rezervoar i poklopac u toploj vodi. Dobro isprati.
Čišćenje rezervoara za vodu

Izvadite rezervoar za vodu i ispraznite bilo kakvu  
preostalu vodu. Operite rezervoar u toploj vodi i 
dobro isperite. Nemojte prati rezervoar za vodu u 
mašini za pranje sudova.

ČUVANJE 
Ispraznite a onda očistite jedinicu kao što je opisa-
no u odeljku za čišćenje. Nemojte držati uređaj sa 
napunjenim filterom jer to može oštetiti aparat.

Moraćete da uklonite kamenac sa Breville® 
PrimaLatte ™  aparata otprilike svaka 2-3 meseca 
(ovo može da varira u zavisnosti od tvrdoće vode 
i učestalosti upotrebe) . Znaci koji ukazuju na 
kamenac su  da kuvanje postaje sporije, smanjen 
protok vode, bele naslage ili curenje oko glave 
aparata i preterano parenje. 

Preporučujemo vam da koristite odstranjivač 
kamenca pravljen posebno za ovakve uređaje. 
Pratite uputstva proizvođača.
1. Postavite filter onda ubacite držač filtera u jed-
inicu . Postavite veliku šolju ispod glave aparata 
2. Pustite da rastvor za čišćenje kamenca prođe 
kroz aparata pritiskom na dugme Espresso dva 
puta. Ponovite ako je potrebno . 
3. Isperite i ispraznite rezervoar za mleko, a onda 
ga vratite. Okrenite kontrolu pene potpuno u 
smeru kazaljke na satu u položaj za čišćenje. 
Postavite veliku šolju ispod glave aparata i 
postavite tubu za penu preko šolje. Pritisnite i 
držite dugme Latte na 3 sekunde da biste aktivi-
rali ciklus čišćenja. Sačekajte da se ciklus čišćenja 
sam završi .
4. Rastvor za čišćenje u rezervoaru zamenite hlad-
nom vodom i ponovite korake 2 i 3 koliko god je 
potrebno puta. 
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cleaning and storing

CLEANING
For optimum performance, clean your Breville® PrimaLatte™ after every use.

General cleaning
•	 Switch off and unplug the unit.

•	 Wipe over the housing with a soft, damp cloth. Do not use abrasive cleaners or scouring pads. Remove, 
empty	and	rinse	the	drip	tray	and	height	adjustment	tray.

•	 Remove	the	filter	holder.	Discard	any	used	coffee	or	pod	and	remove	the	filter	from	the	holder.	
Wash both in warm soapy water and rinse thoroughly. Do not wash the filters or filter holder in a 
dishwasher.

•	 Wipe over the brewing head with a damp cloth or paper towel.

•	 Refit	the	filter	holder	(without	a	filter	fitted)	and	plug	in	and	switch	on	the	unit.	Place	a	large	cup	under	
the	brewing	head.	When	the	lights	stop	flashing,	press	the	Espresso button and allow the unit to go 
through the brew cycle until it stops. 

Cleaning the milk tank/froth tube
When milk is used, it is important to regularly clean the milk tank and froth tube for hygiene and to prevent 
clogging. 

•	 Place a large empty cup under the brewing head and position the froth tube over it.

•	 Turn the froth control fully clockwise to the cleaning ( ) position.

•	 Press and hold the Latte button for 3 seconds to activate the milk tank cleaning cycle. Allow the 
cleaning	cycle	to	finish	then	remove	the	milk	tank	from	the	unit	and	remove	the	lid	from	the	milk	tank.

•	 Pour away any unused milk then wash the tank and lid in warm soapy water. Rinse thoroughly. Do not 
wash the milk tank or lid/froth tube assembly in a dishwasher.

Cleaning the water tank
Remove the water tank and empty out any water. Wash the tank in warm soapy water and rinse thoroughly. 
Do not wash the water tank in a dishwasher.

STORING
Empty	then	clean	the	unit	as	described	in	the	cleaning	section.	Don’t	store	the	unit	with	the	filter	holder	fitted	
to the brew head as this will eventually cause damage to the seals.




