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UPUTSTVO ZA KORISCENJE
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Aparat za vakumiranje i zatvaranje
posuda i kesa

Vazna sigurnosna uputstva

Molimo Vas da pazljivo procitate ovo uputstvo

pre kori§éenja aparata, posto ¢e pravilna upot-

reba dati najbolje moguce rezultate. Sacuvajte
ove instrukcije za ubuduce. Prilikom koriS¢enja
elektricnih aparata, trebalo bi se uvek pridr-

Zavati osnovnih sigurnosnih mera, uklju€ujuci

sledece:

1. Procitajte uputstvo pazljivo.

2. Ne koristite aparat za vakumiranje na mo-
krim ili vru¢im povrSinama, ili u blizini izvora
toplote.

3. Uvek koristite aparat za vakumiranje na
ravnoj povrsini.

4. Ne potapaijte u vodu ili neku drugu te¢nost
bilo koji deo aparata za vakumiranje, kabl
ili utikac.

5. Da biste iskljucili aparat, izvucite utika¢ iz
utinice. Ne iskljuCujte aparat tako Sto ¢ete
vuci kabl. Uvek iskljucite aparat za vakumi-
ranje pre Cisc¢enja.

6. Ne koristite aparat za vakumiranje ukoliko
su kabl ili utika€ osteceni.

7. Ne koristite aparat za vakumiranje ukoliko
ne radi kako treba ili je na bilo koji nacin
ostecen. Ukoliko su kabl ili aparat oSteceni,
aparat se mora odneti u ovlaséeni servis.
Pogledajte garanciju za dodatne informa-
cije.

8. Koristite aparat za vakumiranje samo za $ta
je namenjen.

9. Kada se aparat koristi u blizini dece, ne-
ophodan je konstantan nadzor.

10.Kada podgrevate hranu u kesama za ¢uva-
nje hrane, stavite ih u vodu, na temperaturi
laganog vrenja ispod 75 °C (170 F).

11.Hrana u kesi moze biti odmrznuta, ali ne
podgrejana u mikrotalasnoj peénici. Kada
odledjujete hranu u mikrotalasnoj pecnici,

u kesama za €uvanje hrane, nikako ne
prelazite maksimalnu snagu od 180 vati,
maksimalno vreme od 2 minuta i maksimal-
nu temperaturu od 70 °C (158F).

12.0vaj aparat nije namenjen za koriSc¢enje od
strane osoba (uklju€ujuci i decu) smanjenih
fizi€kih, €ulnih ili mentalnih sposobnosti, ili
onih koji nemaju dovoljno iskustva i znanja,
osim ukoliko su pod nadzorom ili su im
date instrukcije vezane za koriS¢enje ovog
aparata od strane osobe koja je odgovorna
za njihovu sigurnost. Deca bi trebalo da

budu pod nadzorom, kako se ne bi igrala sa
aparatom.

13.Ne dozvolite da se aparat za vakumiranje
koristi kao igracka.

14.Aparat za vakumiranje nije za kori$¢enje u
komercijalne svrhe. Ukoliko zatvarate vise
od 30 kesa ili posuda u nizu, sacekajte
najmanje 25 minuta pre nego $to nastavite
da koristite Va$ aparat za vakumiranje i
hermeticko zatvaranje.

OPREZ:

Ovaj aparat za vakumiranje i zatvaranje ima

tehnoloski napredan, sigurnosni sistem koji

¢e ga automatski resetovati u slu¢aju potenci-

jalnog pregrevanja. Nakon $to ste hermeticki

zatvorili nekoliko kesa, sistem ¢e automatski

iskljuciti aparat na oko 1 minut.

Ovaj aparat je SAMO ZA KUCNU UPOTREBU.

Ne pokusavajte da servisirate ovaj proizvod.

Predstavnik ovlas¢enog servisa bi trebalo da

ga servisira. Dat je kratak kabl da bi se smanijio

rizik od spoticanja ili njegovog zamr$avanja.

Na raspolaganju su vam produzni kablovi i

nije zabranjeno njihovo koriS¢enje, ukoliko

se pazljivo koriste. Kada se koristi produzni

kabl, obelezeni elektri¢ni podaci ne bi trebalo

da budu drugaciji od onih na aparatu. Trebalo

bi staviti duzi kabl, tako da se ne vuce preko

stola ili radnog dela, gde moze da se zakadi, ili

nenamerno povuce, posebno od strane dece.

Pocnite da uzivate u prednostima
Vaseg aparata za ¢uvanje i vakumi-

rano skladistenje hrane
Koristec¢i novi sistem Pritisni/Zadrzi i Pusti,
¢vrsto pritisnite poklopac i kada se upali lampi-
ca za koriSéenje bez ruku, mozete skloniti ruke
i pustiti da VVas aparat za vakumiranje uradi
ostalo! Aparat nastavlja da vakumira, a onda
hermeticki zatvara kesu.
Va$ uredjaj sadrzi sledece:

* Aparat za €uvanje hrane

*Kese za pocetak

» Dodatno crevo
Pripremanjem hrane i obroka unapred i
skladistenjem uz pomo¢ aparata za Cuvanje i
vakumirano skladiStenje hrane, Stedite i vreme
i novac.

PRIPREMANJE VASEG APARATA
ZA VAKUMIRANJE i SKLADISTE-
NJE HRANE ZA UPOTREBU

Pazljivo raspakujte Vas$ aparat za vakumira-
nje i skladistenje hrane i stavite ga na ravnu



povrsinu. Obavezno uklonite sav materijal za

pakovanije iz unutrasnjosti aparata. Ocistite

sve delove u skladu sa delom CISCENJE i

ODRZAVANJE iz ovog prirugnika pre prvog

koris¢enja.

KAKO NAPRAVITI KESE PO MERI

1. Povucite dovoljno materijala za kesu da sta-
ne ono $to hoc¢ete da vakumirate, plus 6.6
cm. Makazama isecite Zeljenu duzinu kese
sa valjka za kese. Postarajte se da ravno
secete. Ukljucite kabl u uti¢nicu.

2. Otvorite poklopac. Namestite kraj iseCene
kese izmedju trake za zavarivanje i donjeg
zaptivka za zavarivanje. Ne stavljajte otvo-
reni kraj kese u posudu za kapanje.

3. Zatvorite poklopac. Stavite ruke na obe
strane poklopca. Cvrsto stisnite obe strane
poklopca i drzite dok motor ne po¢ne da
radi.

PAZNJA: Aparat neée raditi ukoliko poklopac

nije pravilno zatvoren.

4. Nastavite da drzite poklopac. Kada se upali
lampica za kori§¢enje bez ruku, sigurno
je da sklonite ruke sa poklopca. Aparat ¢e
nastaviti da vakumira, a onda pocinje da
hermeticki zatvara. Kada aparat po¢ne her-
meticki da zatvara kesu, upali¢e se lampica
koja pokazuje da je varenje u toku.

5. Kada se motor zaustavi i kada lampica koja
pokazuje da je varenje u toku prestane da
svetli, pritisnite dugme za otvaranje/preki-
danje.

6. Kesa po meri je spremna za vakumiranje.

OPREZ:

* Ovaj aparat za vakumiranje i varenje ima
tehnoloSki napredan, sigurnosni sistem
koji ¢e ga automatski resetovati u slu€aju
potencijalnog pregrevanja. Nakon $to ste
hermeticki zatvorili nekoliko kesa, sistem ¢e
automatski iskljuciti aparat na oko 1 minut.

» Ovaj aparat za hermeti¢ko zatvaranje nije
namenjen za komercijalnu upotrebu. Ukoliko
zatvarate viSe od 30 kesa ili posuda u nizu,
sacekajte najmanje 25 minuta pre nego $to
nastavite da koristite VVa§ aparat za vakumi-
ranje i hermeti¢ko zatvaranje.

« Aparat ima periode hladjenja izmedju
ciklusa. Sacekajte 20 sekundi pre nego sto
ponovo pocnete da ga koristite.

* KAKO DA VAKUMIRATE SA KESAMA

1. Stavite hranu koja treba da se spakuje u

prethodno ise¢enu kesu ili kesu napravljenu
po meri. Ostavite najmanje 7.6 cm izmedju
sadrzaja i vrha kese, da bi kesa mogla da
se skuplja.

2. Otvorite poklopac i stavite otvoreni deo

kese u posudu za kapanje. Zatvorite pok-
lopac.

3. Da biste zapoceli proces vakumiranja,
¢vrsto pritisnite poklopac koristeci obe ruke
i drzite dok motor ne po¢ne da radi. Nasta-
vite da drzite poklopac.

4. Kada se upali lampica za kori§¢enje bez
ruku, sigurno je da sklonite ruke sa poklo-
pca.

5. Aparat nastavlja da vakumira i hermeticki
zatvara kesu.

6. Kada motor prestane sa radom i lampica za
varenje prestane da svetli, pritisnite dugme
za otvaranje/prekidanje. Podignite poklopac
i sklonite kesu.



PAZNJA: Dugme za otvaranje/prekidanje se
moze koristiti i za prekidanje u sred procesa i
za otvaranje poklopca. Kesa nece biti zavarena
ukoliko to uradite.

Slike dijagrama se nalaze na bazi proizvoda
ispod poklopca.

OPREZ:

* Ovaj aparat za vakumiranje i varenje ima
tehnoloSki napredan, sigurnosni sistem
koji ¢e ga automatski resetovati u slucaju
potencijalnog pregrevanja. Nakon $to ste
hermeticki zatvorili nekoliko kesa, sistem ¢e
automatski iskljuciti aparat na oko 1 minut.

» Ovaj aparat za hermeti¢ko zatvaranje nije
namenjen za komercijalnu upotrebu. Ukoliko
zatvarate viSe od 30 kesa ili posuda u nizu,
sacekajte najmanje 25 minuta pre nego $to
nastavite da koristite VVa§ aparat za vakumi-
ranje i hermeti¢ko zatvaranje.

« Aparat ima periode hladjenja izmedju
ciklusa. Sacekajte 20 sekundi pre nego sto
ponovo pocnete da ga koristite.

+KAKO DA VAKUMIRATE i HERMETICKI
ZATVORITE POSUDE

1. Prikacite jedan deo dodatnog creva na

odgovarajuci otvor.

3. Da bi proces vakumiranja poceo, ¢vrsto
pritisnite poklopac sa obe ruke i drzite dok
motor ne po¢ne da radi. Nastavite da drzite
poklopac. Kada se upali lampica za koris¢e-
nje bez ruku, sigurno je da sklonite ruke sa
poklopca. Aparat ¢e nastaviti da vakumira.
Onog trenutka kada se ukloni sav vazduh,
motor i lampice ¢e se automatski iskljuciti.

PAZNJA: Dugme za otvaranje/prekidanje se
moze koristiti i za prekidanje u sred procesa i
otvaranje poklopca.

OTAPANJE i PONOVNO ZAGREVA-
NJE VAKUMIRANE HRANE

Hrana u kesi moze biti odmrznuta, ali ne pod-
grejana u mikrotalasnoj rerni.

Odmrzavanje — Uvek otapajte hranu u frizideru
ili mikrotalasnoj — ne otapajte kvarljivu hranu
na sobnoj temperaturi. Obavezno isecite vrh
kese pre nego $to je stavite u mikrotalasnu.
PreporuCuje se da stavite kesu u posudu za
mikrotalasnu rernu, da biste sprecili curenje
te€nosti. Nikako ne prelazite maksimalnu sna-
gu od 180 vati, maksimalno vreme od 2 minuta
i maksimalnu temperaturu od 70 °C (158F).
Podgrevanje — Da biste podgrejali hranu u
mikrotalasnoj rerni, izvadite je iz kese i stavite
na posudu koja moze da se Koristi u mikrota-
lasnoj.

Takodje mozete podgrejati hranu u kesama za
Cuvanje hrane, tako Sto Cete ih staviti u vodu, na
temperaturi laganog vrenja ispod 75 °C (170 F).

ODRZAVANJE i CISCENJE

1. Uvek iskljucite aparat iz struje pre CiS¢enja.

2. Ne potapajte u vodu.

3. Ne koristite abrazivna sredstva za Cidcenje
aparata.

4. Obrisite spoljasnje povrsine mekom, via-
Znom krpom i sapunom.

5. Da biste ocistili unutradnji deo aparata,
pokupite ostatke hrane ili te¢nosti papirnim
ubrusom.

6. Detaljno osusite sve delove pre nego $to
ponovo ukljucite aparat u struju i po¢nete
da ga koristite.

Ciséenje posude za kapanje koja moze da

se skloni

U aparatu za vakumiranje i skladistenje hrane

se nalazi posuda za kapanje koja moze da

se skloni, koja sluzi za skupljanje bilo kakve

te€nosti koja moze da izadje iz kese. Trebalo bi

redovno distiti posudu.

1. Podignite poklopac i pazljivo sklonite posu-
du za kapanje, kako ne biste nista prosuli.

2. Operite posudu za kapanje u toploj vodi sa
sapunom ili na gornjim pregradama masine



za pranje sudova.

3. Potpuno je osusite.

4. Vratite posudu za kapanje.

Ciséenje kesa

1. Operite kese u toploj vodi sa sapunom.

2. Potpuno osusite kese pre koriS¢enja.
PAZNJA: Ne koristite ponovo kese ukoliko su
koriS¢ene za sirovo meso, ribu, masnu hranu
ili su koriS¢ene za kuvanije ili u mikrotalasnoj
rerni.

KOMPLETAN SISTEM ZA CUVA-
NJE HRANE

Maksimalno iskoristite Va$ aparat za ¢uvanje
hrane, kao i kese, posude i dodatke koji su laki
za koris¢enje.

Kese i valjci aparata za ¢uvanje hrane

Kese i valjci su napravljeni sa posebnim
Zlebovima koji omoguéavaju efikasno i potpuno
uklanjanje vazduha. Mnogostruka konstruk-
cija ih €ini posebno efikasnom preprekom za
vazduh i vlagu, spre€avajuéi pregorevanje
zaledjivaCa. Kese i valjci za aparat postoje u
razliCitim veli€¢inama.

VAZNO: Da biste izbegli moguéa oboljenja,

ne Koristite ponovo kese u kojima se nalazilo
sirovo meso, sirova riba ili masna hrana. Ne
koristite ponovo kese koje su bile u mikrotalas-
noj rerni ili se u njima kuvalo.

Vakumirane posude za ¢uvanje hrane
Posude za ¢uvanje hrane se lako koriste i
idealne su za vakumiranje osetljive hrane kao
$to su mafini i druga pecena hrana, te¢nosti i
suva hrana.

Postoje posude razlicitog izgleda i veli€ine i
mogu se koristiti na radnoj povrsini, u frizideru
ili u ostavi.

Brzi marinator je odli¢an nacin da se marinira
hrana za nekoliko minuta, umesto sati. Bilo
koja posuda za ¢uvanje hrane se moze koristiti
za mariniranje, ali mi preporu¢ujemo posude
Cetvrtastog ili pravougaonog oblika, zato $to

je u tom sluc¢aju potrebno manje marinade.
Posude ne bi trebalo koristiti u frizu.

Posude koje su lagane i koje se lako skladiste
su zgodne za skladiStenje unapred pripremlje-
nih obroka, ostataka hrane ili grickalica.
PAZNJA: Rashladite vruéu hranu na sobnu
temperaturu pre nego $to vakumirate. U supro-

tnom sadrzaj moze da iskipi iz posude.

Zatvarac za flase

Koristite zatvarac za flaSe da biste vakumirali
flasirano vino, negazirana pi¢a i ulja. To ¢e
produziti rok trajanja te€nosti i saCuvati ukus.
Izbegavajte da koristite zatvara¢ na plasti¢nim
flasama.

PAZNJA: Ne vakumirajte flagirana gazirana
pi¢a, posto ¢e zbog uklanjanja gasa postati
negazirani.

Kako nabaviti kese, valjke i dodatke aparata
za ¢uvanje hrane

Proizvodi za ¢uvanje hrane se mogu naci u
vecini velikih prodavnica ili preko call centra
proizvodjaca koji se nalazi u vaSem regionu,
pogledajte poslednju stranu uputstva za detalj-
nije informacije.

SUGESTIJE i SAVETI

« Stedite novac: Kupujte na veliko, odvojite
hranu u porcije dovoljne za jedan obrok, va-
kumirajte i zaledite. Samo uklonite zatvorenu
kesu, otopite u frizideru i spremite va$ obrok.

- Stedite vreme: Pripremite obroke unapred,
vakumirajte, €uvajte u frizideru ili frizu, i pod-
grejte da biste dobili brz obrok, bez muke.

« Stedite hranu: Vakumirajte ostatke hrane da
biste $to manje bacali.

« Cuva ukus: Operite, vakumirajte, zavarite i
zaledite sezonsko voce i povrce, kako biste
u njima uzivali u bilo kom delu godine.

+ Cuva odeéu, vredna dokumenta, fotografije,
rukotvorine i jo§ mnogo drugo.

» Kontrola koli¢ine: Podelite hranu na male
porcije, napiSite podatke o hranljivosti na
kesi, vakumirajte i skladistite.

* Duze odrzava hranu sveZzom.



Sistem za vakumiranje i skladiStenje hrane daje bolje rezultate od kon-

vencionalnog pakovanja

Vreme skladistenja sa Vreme skladiStenja sa
konvencionalnim Kesama i | Foodsaver sistemom
pakovanjima vakumiranje i skladiste-
nje hrane

FRIZ

Govedina (Snicle,pecenje) 6-12 meseci 2-3 godine

Govedina (mlevena, dinstana) 3-4 meseca 1 godina

Posna riba (bakalar,vrsta bakalara) 4-6 meseci 2 godine

Masna riba (losos, morska pastrmka) 2-3 meseca 1 godina

Parci¢i prasetine 4-6 meseci 2-3 godine

Zivina 6-12 meseci 2-3 godine

Supe i sosevi 2-4 meseca 1-2 godine

Povrée 6-9 meseci 2-3 godine

FRIZIDER

Sir 2-4 nedelje 4-8 meseci

Mesni proizvodi 3-4 dana 7-10 dana

Voce (bobicasto) 1-5 dana 1-2 nedelje

Povrce 2-7 dana 7-14 dana

OSTAVA

Zitarice 2-3 meseca 6-12 meseci

Kafa (mlevena) 2 nedelje 1-2 godine

Keksici (domaci) 1-2 nedelje 3-6 nedelja

Brasno 6-8 meseci 1-2 godine

Orasi 6-8 meseci 1-2 godine

Ova procena trajanja ¢uvanja hrane moze da varira u zavisnosti od pripreme, kvaliteta hrane i
uslova skladistenja.

RESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM

RESENJE

Nista se ne desa-
va kada pritisnem
poklopac

« Proverite da li je utika¢ pravilno ukljuen u uti¢nicu.

« Proverite da li je kabl na bilo koji nacin ostecen.

« Proverite da li elektricna uti¢nica radi, tako $to cete prikljuciti neki drugi aparat. Ukoliko ne radi, molimo
Vas da proverite strujno kolo ili osigurace u vasem domu.

« Proverite da li je kesa pravilno postavljena u kanal vakuma. (Pogledajte slike na prethodnim stranama).

« Cvrsto pritisnite obe strane poklopca.

« Sacekajte 20 minuta da bi se aparat ohladio, a onda pokus$ajte ponovo da ga koristite.

Vazduh nije vaku-
miran u kesi

« Proverite da nema praznina, presavijenih delova, naboranih delova ili rupa u prethodno zavarenim
kesama.

« Potvrdite da je posuda za kapanje pravilno namestena na aparat.

« Proverite da li je dodatno crevo stavljeno u dodatni otvor.

« Proverite da li gornji i donji zaptivci imaju pukotine, ili su olabavljeni ili pohabani.

« Hrana sa visokim sadrzajem te¢nosti moZze spreciti pravilno zavarivanje kese. Otvorite kesu i obriSite
njen gornji, unutrasnji deo i ponovo zavarite.

« Proverite da li je kesa pravilno postavljena na posudu za kapanje.

« Proverite da li ste postavili kesu na pravilno mesto. Kada pravite kesu sa valjka, postarajte se da je kraj
iseGenog dela na traci za zavarivanje, a ne preko donjeg zaptivka za varenje ili u posudi za kapanje.




Vazduh se probio « Proverite var na kesi. MoZda postoji rupa ili bora koja omoguc¢ava da vazduh ponovo udje u kesu.

u vakumiranu Pazljivo isecite kesu i ponovo je zavarite ili koristite potpuno novu kesu.

kesu « Postarajte se da nema vlage ni te¢nosti od hrane u kesi. MoZda ¢ete morati da otvorite kesu i ponovo
je zavarite u programu za vlagu, ili da koristite potpuno novu kesu. Delimi¢no zaledite hranu sa viskom
te¢nosti, pre vakumiranja.

« Postarajte se da nema hrane sa o$trim krajevima koji bi mogli da probu$e kesu. Ako pronadjete rupu,
zavarite hranu u potpuno novoj kesi.

« Postarajte se da nema te¢nosti na mestu trake za zavarivanje.

« Proverite da li gornji i donji zaptivci imaju pukotine, ili su olabavljeni ili pohabani.

« Vlaga od hrane sa visokom koli¢inom te¢nosti ¢e spreciti pravilno zavarivanje kese. Otvorite kesu i
obrisite njen gornji, unutrasnji deo i ponovo zavarite.

Topljenje kese « Traka za zavarivanje se mozda previ$e zagrejala prilikom procesa zavarivanja. Dozvolite aparatu da se
ohladi 20 sekundi izmedju kori$¢enja. Ukoliko kesa nastavi da se topi, ostavite aparat da se ohladi sa
poklopcem u uspravnom poloZaju 25 minuta pre kori§¢enja.

Kesa nece da se « Proverite da nema praznina, presavijenih delova, naboranih delova ili rupa u prethodno zavarenim

zavari uglovima.

« Vlaga od hrane sa visokom koli¢inom te¢nosti ¢e spreciti pravilno zavarivanje kese. Otvorite kesu i
obrisite njen gornji, unutrasnji deo i ponovo zavarite.

« Proverite da li ste postavili kesu na pravilno mesto.

« Proverite da li ste postavili kesu na pravilno mesto. Kada pravite kesu sa valjka, postarajte se da je kraj
iseGenog dela na traci za zavarivanje, a ne preko donjeg zaptivka za varenje ili u posudi za kapanje.

« Postarajte se da aparat ima dovoljno vremena za hladjenje. Kada dovedete aparat za vakumiranje
hrane do potencijalnog pregrevanja, sigurnosni sistem ¢e iskljuciti aparat i automatski ¢e se ukljuciti
nakon dovoljnog hladjenja.

GARANCIJA
Molimo Vas da Cuvate racun, posto ¢e vam biti potrebna u slu€aju bilo kakvog potraZivanja garan-
cije.
Garancija za ovaj uredjaj vazi 2 godine od trenutka kupovine, kao $to je opisano u ovom doku-
mentu.
Za vreme trajanja garancije, ukoliko nekim nesre¢nim slu¢ajem uredjaj prestane da radi zbog
greSke u dizajnu ili proizvodniji, molimo Vas da isti odnesete na mesto gde ste ga kupili, sa prizna-
nicom i kopijom ove garancije.
Uvoznik prihvata da za vreme trajanja garancije besplatno popravi ili zameni uredjaj, ili bilo koji
deo uredjaja koji je neispravan, pod uslovom da:

* Brzo obavestite mesto kupovine ili uvoynika o problemu; i

« Uredjaj ni na koji na€in nije menjan, ostecen, pogresno korisc¢en, loSe koris¢en, popravljan ili

menjan od strane bilo koje osobe koja nije ovlas¢ena od strane uvoznika.

Ova garancija ne pokriva kvarove koji nastanu kao posledica nepravilnog kori$¢enja, ostecenja,
loSeg koridcenja, kori§cenja neodgovarajucée voltaze, vremenskih nepogoda, dogadjaja koje Uvo-
znik ne moze da kontroliSe, popravke ili menjanja uredjaja od strane osobe koja nije ovlas¢ena od
strane uvoznika ili nepridrzavanja instrukcija prilikom kori§¢enja. Pored toga, garancija ne pokriva
ni uobi€ajeno habanje, uklju€ujuéi, ali neograni¢avajuci se na blago skidanje boje i ogrebotine.
Prava pod ovom garancijom ¢e se primenjivati samo kod originalnog kupca i nece se prenositi na
komercijalno ili javno koriscenje.

>§Ovo obelezje znadi da ovaj proizvod ne treba da se odlaze sa ku¢nim otpadom u Evropskoj
Uniji. Da biste sprecili moguce ostecenje okoline ili ljudskog zdravlja zbog nekontrolisanog ba-
canja otpada, reciklirajte ga odgovorno da biste promovisali ponovno iskoriS¢enje materijala. Da
biste vratili va$ kori§¢eni aparat, molimo Vas da koristite sisteme vrac¢anja i skupljanja ili da kon-
taktirate prodavca od koga ste kupili ovaj proizvod. Oni mogu odneti ovaj proizvod na recikliranje
zbog oc€uvanja okoline.
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